Charakterystyka chipsow debowych
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Ptatki debowe sprowadzane sa bezposrednio od jednego z najwiekszych Francuskich
producentédw prtatkéw debowych w Europie. Produkowane sa z najlepszych odmian
Francuskich debéw wykorzystywanych w bednarstwie (Quercus sessiflora i Quercus robur),
prosto z Francuskich laséw. Przed procesem produkcji, drzewo jest naturalnie sezonowane
na otwartej przestrzeni przez minimum 18 miesiecy.

Sposéb uzycia: ptatki debowe dodajemy w ilosci 2g do 4g na 11 wina w procesie fermentacji
lub do gotowego wina w celu jego “postarzenia” (nadania charakteru) na okres 3-6 tygodni.
Ptatki debowe mozna réwniez uzywaé do miodéw pitnych, nalewek,
wodek (tworzac wiasne wodki Debowe) .

Non-Toasted - Nie Opiekane
(naturalne)

Catkowita intensywnos¢

s Platki naturalne w najwigkszym stopniu dodaja tanin

do wina oraz stabilizujg kolor czerwonych win.
rmyerawy P 1atKI te nadajg delikatny charakter owocowy, oraz
(pikantnosé) gy ptelny aromat drzewa i migdatow.

Ptatki naturalne delikatnie zwiekszajg w smaku moc wina.

Wanilja Przypieczenie

Light Toast - Lekko Opiekane

Catkowita intensywnos¢

Ptatki lekko opiekane w mniejszym stopniu dodaja tanin
do wina od ptatkéw naturalnych, natomiast mocniej
Przyprawy podkreslajg moc wina, $wiezos¢ i owocowos¢.
planines®) Stabilizujg kolor win czerwonych i podkreslaja aromaty
owocow uzytych do produkcji wina.

Wanilja Przypieczenie

Heavy Toast - Mocno Opiekane

Catkowita intensywnos¢

Ziemia Stodycz

Ptatki mocno opiekane podnoszg ogolny charakter
i aromat win, wzmagajg kolor. Najlepiej nadaja sie do
Owocowosd Prayprawy uzyskania efektu “starego” wina.
Przydaja sie do tworzenia wtasnych koniakow, whisky
i wodek gatunkowych.

Wanilja Przypieczenie
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