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Wielokrotnie pisaliœmy, ¿e dodatkowe, ciekawe efekty organoleptyczne 
mo¿na uzyskaæ poprzez mieszanie ró¿nych rodzajów p³atków

do jednego nastawu, alkoholu. Uzyskuje siê wtedy efekt synergii,
otrzymujemy wiêcej, ni¿ stosuj¹c jeden wybrany rodzaj p³atków.
Dla u³atwienia, w powy¿szej tabeli przedstawiliœmy przyk³adowe

sposoby mieszania ró¿nych rodzajów p³atków do konkretnego typu
alkoholu. 

Efekt ten jest znany i powszechnie wykorzystywany przez 
producentów wina na ca³ym œwiecie .

Tendencja w stosowaniu p³atków dêbowych do beczek dêbowych, 
stale roœnie - na korzyœæ p³atków. Jest to wynikiem kilku

aspektów przemawiaj¹cych za stosowaniem p³atków:
1. P³atki pozwalaj¹ uzyskaæ bardziej z³o¿ony koñcowy 
efekt organoleptyczny poprzez stosowanie ró¿nych

rodzajów p³atków;
2. Zak³adaj¹c uzyskanie tego samego efektu koñcowego,

stosowanie p³atków jest wielokrotnie tañsze;
3. Efekt EKOLOGICZNY - myœlê ¿e oczywisty dla Nas Wszystkich;
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