Wplhyw Tamnin na produlkcje wina.

Taniny sg jeszcze stosunkowo mato znanym $rodkiem w produkcji i podnoszeniu waloréw wina.
Wioska firma ENARTIS przez wiele lat badata i studiowata wplyw egzotycznych garbnikéw, na poszczegolne
fazy przygotowywania wina 1 jaki da to efekt na koncowy produkt.

Wieloletnie badania udowodnily, ze stosowanie odpowiednich tanin w odpowiedniej ilosci,
ma niezaprzeczalnie pozytywny wplyw na wino, poprawia jego niedoskonatosci, wspomaga wydobywanie si¢
naturalnych tanin zawartych w owocach, utatwia pdzniejsze klarowanie, stabilizuje czastki odpowiedzialne
za kolor wina, wspomaga dziatanie antyutleniaczy, eliminuje zme¢tnienia biatkowe, wzbogaca bukiet wina.
Bys$my wszyscy mogli korzysta¢ z tych wspaniatych efektow zastosowania tanin, przedstawiamy wszystkim
Winiarzom seri¢ produktéw ENARTIS TANENOL, na ktora sktadaja sie¢ preparaty tanin pozyskanych z winogron
1 czerwonych owocoOw, oraz preparaty tanin pozyskane z drzewa debowego.

Tannins

Szeroka gama mozliwych kompozycji pozwala na
rozwigzanie niemal wszelkich wymogow
organoleptycznych i technologicznych.

Jak wybraé odpow:ednl pprodulkt [ dawke dia naszego wina?

Istnieje prosta metoda pozwalajaca na sprawdzenie organoleptyczne uzytej taniny i przeprowadzenie wstepnych
prob degustacji. Metoda ta polega na rozpuszczeniu 1g TANENOL w 100ml czystej wody zawierajacej
13% alkoholu. Po rozpuszczeniu mamy gotowy roztwor ktory mozemy dodawac w proporcji 1ml na 100ml
wina (co odpowiada dawce 10 gramoéw TANENOL na 100 litrow wina)

Kiedy stosowaé&?

Produkty TANENOL mozna stosowac¢ juz na samym poczatku procesu produkcji wina, podczas maceracji
owocow lub przy fermentacji w miazdze. Minimalny czas kontaktu z winem to
1 tydzien, a maksymalny to im dtuzej tym lepie;.

Dostgpne produlkty w ofercie WinoHOBBY?

TANENOL CLAR — granulat — dostgpne objetosci: 5g, 20g, 50g 1 1kg

TANENOL FRUITAN — granulat — dostepne objetosci: 5g, 20g i 1kg

TANENOL RED FRUIT - granulat — dostepne objetosci: 5g, 20g i 1kg — polecane do uzycia wraz
z drozdzami ENARTIS Ferm Red Fruit

Dawkowanie Wptyw na Stabilizacja Efekt Usuwanie Wzmocnienie Podniesienie Charakterystyka aromatéw
strukture koloru antyutleniajgc zmetnien Swiezosci ogdlnej
wina y biatkowych aromatyczno$
ci
TANENOL o¥e) o) a¥e) 000 © oY) g;ze;vrg ‘ m
Zyprawy
CLAR wanilia “e
TANENOL © 0 © 006 © 006 ©0 00O © 00 ©©0 czerwone owoce
FRUITAN p’zyprawy

czerwone owoce
jezyny
maliny

Skiep WinoHOBBY:
www.WinoHOBBY.waw.pl
Zaméwienlia telefoniczne:
022 741 31 30




	Strona 1

